LES GRANDS CLASSIQUES

DU BISTROT ET DES MONTAGNES, DES PLATS

GOURMANDS QUI

RAPPELLENT DES SOUVENIRS..






LES PREMIERS /V;W"’J/

SALADE DE LEGUMES CRUS ET CUITS, |8
VINAIGRETTE AGRUMES

SALAT VON ROHEM UND GEGARTEM GEMUSE, ZITRUSVINAIGRETTE

SALAD OF RAW AND COOKED VEGETABLES, CITRUS VINAIGRETTE
(S-S

EUF 64°C SUR LIT DE POMME DE TERRE DE ST-GALLE, 22
LARD VALAISAN, MACHE, PAIN CROUSTILLANT

64°C-EI AuF KARTOFFELBETT, WALLISER SPECK,
NUSSLISALAT UND KNUSPRIGES BRrRoOT
SLOW-COOKED 64°C EGG ON A POTATO BED, VALAIS BACON,

LAMB’S LETTUCE AND CRISPY BREAD
/G /L

SAUMON MARINE A L'ANETH, BAIES ROSES ET 24 / 36
CELERI BRANCHE, ACHARTS DE LEGUMES AU CARVI

MIT DiLL, ROSA PFEFFERBEEREN UND STANGENSELLERIE MARINIERTER
LacHs, GEMUSE-ACHARDS MIT KUMMEL
SALMON MARINATED WITH DILL, PINK PEPPERCORNS AND CELERY, PICKLED

VEGETABLES WITH CARAWAY
X /B /K

LA CLASSIQUE BURRATA 23
AUX TOMATES ANCIENNES ET BASILIC

KLASSISCHE BURRATA MIT ALTEN TOMATENSORTEN UND BASILIKUM

CLASSIC BURRATA WITH HEIRLOOM TOMATOES AND BASIL
/& /7L

SALADE CAESAR AU POULET CORN FLAKES 28 / 38
ET CACAHUETES

CAESAR SALAD MIT KNUSPRIGEM POULET IN CORNFLAKES- UND
ERDNUSSKRUSTE

CAESAR SALAD WITH CRISPY CORNFLAKE AND PEANUT CHICKEN
X/ G/ L



LES SPECIALITES M

ASSIETTE VALAISANNE

WALLISER TELLER
"VALAISANNE" PLATTER

ASSIETTE DE VIANDE SECHEE

TROCKENFLEISCH
DRIED MEAT

ASSIETTE DE FROMAGE D’ANNIVIERS

ANNIVIERSER HOHLENKASE, IM KASEKELLER GEREIFT
CAVE-AGED ANNIVIERS CHEESE PLATTER

FONDUE AU FROMAGE

SUPPLEMENT POMMES DE TERRE CHF 5.-

KASEFONDUE (+ KARTOFFEL CHF 5.-)
CHEEsE FoNDUE (+ PoTAaTO sIiDE DIsH CHF 5.-)

CROUTE NATURE AU FROMAGE D’ANNIVIERS

KLassIsSCHE KASE-SCHNITTE MIT ANNIVIERSER ALPKASE

TrRADITIONAL CHEESE TOAST WITH ANNIVIERS ALPINE CHEESE

24 / 35

140 GrR / 200 GR

24 / 35

90 Gr / 150 GR

18 / 28

27

27



LES GRANDS // > wey

LE VOL AU VENT DE GRAND-MERE IDA 44

PERLHUHN, CHAMPIGNON-DUXELLES, MoRcHELJUS MIT COGNAC

GUINEA FOWL, BUTTON MUSHROOM DUXELLES, MOREL JUS WITH COGNAC
O/ G/ L)

LINGUINE AUX MORILLES 28 / 38

LINGUINE MIT MORCHELN

LINGUINE WITH MORELS
>/ G/ L

ENTRECOTE DOUBLE, POMMES FRITES, 48
SAUCE POIVRE VERT wmin 2 pers. / 180 GR pAR PERS. '

DorPPELTES ENTRECOTE, POMMES FRITES, GRUNE PFEFFERSAUCE as 2 rers. / 180 6 prO PERS

DouBLE RIBEYE STEAK, FRENCH FRIES, GREEN PEPPER SAUCE wMin 2 reopLe / 180 G PER PERSON
>/ /L

BURGER BLACK ANGUS, SAUCE COCKTAIL, 32
TOMATES, OIGNONS ROUGES, FROMAGE ET BACON,
POMMES FRITES

BLack-ANGUS-BURGER MIT COCKTAILSAUCE, TOMATEN, ROTEN ZWIEBELN,
KAse UND BaconNn, POMMES FRITES
BLack ANGUS BURGER, COCKTAIL SAUCE, TOMATOES, RED ONIONS, CHEESE

AND BACON, FRENCH FRIES
>/ G/ L

RISOTTO D'ORZO AU BOUILLON SAFRANE 29
ET POIVRONS

GERSTENRISOTTO MIT SAFRANBOUILLON UND PEPERONI

PEARL BARLEY RISOTTO WITH SAFFRON BROTH AND BELL PEPPERS
N/ G/w



LES DELICES “C A"

CREME AU CARAMEL 1O

KARAMELLCREME
CreME CARAMEL

v /G/L
. IO

MERINGUES MAISON ET CREME DOUBLE

AUX FRUITS ROUGES DE SAISON

FREIBURGER MERINGUE MIT DOPPELRAHM UND SAISONALEN ROTEN BEEREN

FrRIBOURG MERINGUE WITH DouBLE CREAM AND SEASONAL RED BERRIES

~/ @/ 0L

LA TARTE TATIN ET SA BOULE DE GLACE VANILLE 2

TARTE TATIN MIT EINER KUGEL VANILLEGLACE

TARTE TATIN WITH A ScoopP oF VANILLA Ice CREAM
v /G/L



PROVENANCE DES PRODUITS

SAUMON - NORVEGE
POULET - FRANCE
BEUF - SUISSE
PINTADE - FRANCE

SUR DEMANDE, NOS COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT VOLONTIERS
SUR LES INGREDIENTS PRESENTS DANS NOS PLATS QUI SONT SUSCEPTIBLES

DE PROVOQUER DES ALLERGIES OU DES INTOLERANCES.

TVA 8.1 9% INCLUS
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	LES GRANDS
	LE VOL AU VENT DE GRAND-MÈRE IDA
	Perlhuhn, Champignon-Duxelles, Morcheljus mit Cognac Guinea fowl, button mushroom duxelles, morel jus with cognac (V / G / L)

	LINGUINE AUX MORILLES
	Linguine mit Morcheln Linguine with morels (V / G / L)

	ENTRECOTE DOUBLE, POMMES FRITES, SAUCE POIVRE VERT
	Doppeltes Entrecôte, Pommes frites, grüne Pfeffersauce Double Ribeye Steak, French Fries, Green Pepper Sauce (V / G / L)
	BURGER BLACK ANGUS, SAUCE COCKTAIL, TOMATES, OIGNONS ROUGES, FROMAGE ET BACON, POMMES FRITES  Black-Angus-Burger mit Cocktailsauce, Tomaten, roten Zwiebeln, Käse und Bacon, Pommes frites Black Angus Burger, cocktail sauce, tomatoes, red onions, cheese and bacon, French fries (V / G / L)
	RISOTTO D'ORZO AU BOUILLON SAFRANÉ ET POIVRONS  Gerstenrisotto mit Safranbouillon und Peperoni Pearl barley risotto with saffron broth and bell peppers (V / G / L)
	min 2 pers. / 180 gr par pers.
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