
 

  

 

Fabrice Durain et son équipe vous proposent 
aujourd’hui 

 

________________________________ 
 

POUR LE DÉJEUNER 
        For the lunch – zum Mittagessen 

Salade de riz au saumon 
** 
Cordon bleu maison 

Menu : sfr. 25.- 

Plat du jour : sfr : 19.- 

________________________________ 

LES SUGGESTIONS DU SOIR 
Zum Abendessen – for the dinner 

LES ENTRÉES        
VORSPEISEN – STARTERS 

 
Déclinaison autour de l'asperge verte 12.- 

Hure de saumon fumé aux petits légumes 14.- 
en gelée de homard 

LES PLATS PRINCIPAUX 
HAUPTSPEISEN – MAIN COURSES 

Lotte rôtie au safran 34.- 
et sa crème légère 

Carré de porc fumé 34.- 
et son émulsion au bacon et ciboulette 

Mets végétariens – vegatarische Gerichte - vegetarian 

SUCRERIE 
NASHWERK – SWEETS 

Poêlée d'ananas au rhum sur sa ganache aux raisins, 10.- 
granité à la menthe 

Sélection de fromages de nos régions 10.- 

 
________________________________ 

 

Mercredi, le 25 février 2009 



 

 

 

 

LE CHEF VOUS SUGGERE CE SOIR 
 

 
 
 
 
 

Menu “Touno” 
Sfr. 65.- 

Sans premier 51.- 
 
 

Déclinaison autour de l'asperge verte 
 

** 
 

Hure de saumon fumé aux petits légumes 
en gelée de homard 

 
** 
 

Lotte rôtie au safran 
et sa crème légère 

 
Ou 
 

Carré de porc fumé 
et son émulsion au bacon et ciboulette 

 
** 
 

Poêlée d'ananas au rhum sur sa ganache aux raisins, 
granité à la menthe 

 
** 
 

Mignardises 
 
 
 
 
 

 
 


