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Les spécialités valaisannes et suisses 

Les plats froids 
                                                                entrée plat 

Salade verte  7.- 10.- 
Grüner Salat 
Green Salad 

Salade meli-melo 9.- 14.- 
Gemischter Salat 
Mixed salad 

Assiette valaisanne 16.- 26.- 
Walliser Teller 
Valaisanne » platter (air dried beef, ham, bacon)  

Assiette de viande séchée 17.- 28.- 
Teller mit trockenfleisch 
Air-dried meat platter 
 

 

Les Fondues (min. 2 personnes) 

Nature  22.- 

A la tomate  24.- 
Mit Tomaten 
With tomatoes  
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Folies de röstis 

Nature  12.- 18.- 

Bismark (oeuf au plat) 16.- 23.- 
Mit Spiegelei 
Rösti with fried egg 

Végétariens“ à la fricassée de 18.- 26.-  
Légumes et oeuf au plat 
Die Vegetarische“ mit Gemüsefrikassee und Spiegelei 
Vegetarian” - With fresh vegetable and fried egg 

Rösti “valaisanne” (tomate-fromage) 18.- 26.- 
Walliser Rösti “(Tomate und Käse) 
Valaisanne”-style  Rösti (tomato and cheese) 

Rösti au fromage d’Anniviers 18.- 26.- 
Rösti mit Käse aus dem Annivierstal 
Rösti with cheese from Anniviers 

Rösti aux champignons 18.- 26.- 
Rösti mit Champignons 
Rösti with mushrooms 

Rösti aux champignons et fromage 20.- 28.- 
Rösti mit Champignons und Käse 
Rösti with mushrooms and cheese 

Rösti au jambon cru et fromage  20.- 28.- 
Rösti mit Rohschinken und Käse aus  dem Annivierstal 
Rösti with raw ham and cheese from Anniviers 
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Les croutes au fromage 
Ueberbackene Käseschnitten – Cheese dishes 

Croute nature  20.- 

Croute royale (jambon et oeuf)  24.- 
Mit Schinken und Ei  
Cheese on toast with ham and egg 

Au poivre rose  22.- 
An rosa Pfeffer -– with rose pepper 

Valaisanne (à la tomate)  22.- 
Walliser (mit Tomaten) -–with cheese and tomato 

Aux champignons  24.- 
Mit Pilzen -–with mushrooms 

La raclette 
(Jeudi –Donnerstag - Thursdays) 
Min. 2 pers. 

Menu raclette (Min. 2 pers.)  42.- 
(à volonté avec assiette valaisanne en entrée  
et salade de fruits frais) 

(mit walliser Teller als Entree und frischem 
Fruchtsalat) 

(as much as you like, with 'Valaisanne' platter for 
starters and fresh fruit salad) 

La portion (Min. 2 pers.)    7.- 
Eine Portion - One serving 
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